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KIN SPECIAL

3 Gange Menu

Siu Mai -23469)
Ente-Perlhuhn-Garnele / Pfifferlinge / Veggie Jus

Gegrillte Secreto vom Iberico-Schwein (¢ 10
Chimichurri / La-Ratte-Kartoffeln / Gegrillte Pakrika

WeiRes Schokoladen Cremoso 378
Erdbeeren/ Pistazien / Bisquit

50 €

ZUM TEILEN (FUR 2 PERSONEN)

Rosa gebratene Entenbrust 346711
Bao Bun / Baby Romana und Fried Reis,
Dazu eingelegtes Gemiuse und zwei Dips.
72 €

ALLERGENE: (1) Gluten, (2) Krustentiere, (3) Eier, (4) Fisch, (5) Erdnisse, (6) Sojaprodukte, (7) Laktose, (8) Nusse allgemein,
(9) Sellerie, (10) Senf, (11) Sesam, (12) Schwefeldioxid & Sulphite, (13) Lupinen, (14) Sulphur dioxide, (15) Weichtiere & Muscheln
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KIN SIGNATURE DISHES

VORSPEISEN

]

@

Edamame © ~

Gedampfte Edamame / Salz-Zitronen-Dressing / Minzol
7€

Aubergine Caponata 9 &
Bufalo-Stracciatella / Griinen Oliven / Carasau
10€

Siu Mai (23469
Ente-Perlhuhn-Garnele / Pfifferlinge / Veggie Jus
16 €

Reiskroketten (17,89 &

Muskatkirbis / gerdaucherter Mozzarella / Pilzragout
17 €

Gefiillter Baby Tintenfisch 3467911
Tomaten-Gazpacho / Provola / Zitronen-Thymian
17 €

Pu|po Korn (3 61115
Oktopus in Tempura / Paprika / Popcorn Crumbler
20€

Dry Aged Deutsche Fdrse Rostfbeef 7.9
Pfifferlinge / Parmesan / Rinder-jus / Sauerteigbrot
24 €

ALLERGENE: (1) Gluten, (2) Krustentiere, (3) Eier, (4) Fisch, (5) Erdnisse, (6) Sojaprodukte, (7) Laktose, (8) Nusse allgemein,
(9) Sellerie, (10) Senf, (11) Sesam, (12) Schwefeldioxid & Sulphite, (13) Lupinen, (14) Sulphur dioxide, (15) Weichtiere & Muscheln
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HAUPTGERICHTE

Gegrillter Spitzkohl 651 £

SuRkartoffelpuree / Bio-Rauchertofu / Gemisejus
26 €

Rosa Gebratenen Kalbsleber 46791011
Apfel-Rotkohl-Salat/ Bergkase-Kartoffelkroketten/ Zwiebel-Jus
26 €

Gegrilltes Saiblingfilet (*67.°)
Chinakohl -Ananas-Kimchi / Kenjabohnen mit Bacon Crumble / Tomaten Sud
27 €

Gegrillter Adlerfisch - ©°12
Griner Apfel / Baby Mangold / Griines Curry
29 €

Gegrillte Secreto vom Iberico-Schwein * 47
Chimichurri / La-Ratte-Kartoffeln / Gegrillte Pakrika

30€
Burger KIN
Dry Aged Rostbeef Burger &7 Veggy KIN Burger 6711 &)
Scamorza Kase / Ochsenherz Tomaten / Veganes Patty/ Scamorza Kise / Ochsenherz
Paprika Marmelade Tomaten / Paprika Marmelade
27 € 28 €

"Unsere Hamburger werden mit KIN Baby-Kartoffeln serviert."

ALLERGENE: (1) Gluten, (2) Krustentiere, (3) Eier, (4) Fisch, (5) Erdnisse, (6) Sojaprodukte, (7) Laktose, (8) Nusse allgemein,
(9) Sellerie, (10) Senf, (11) Sesam, (12) Schwefeldioxid & Sulphite, (13) Lupinen, (14) Sulphur dioxide, (15) Weichtiere & Muscheln
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BEILAGEN

Bio Jasminreis (>
Mango /Erdnuss/ fermentiertes Chilli
8 €

Fried Reis
Bio Onsen-Ei / Saison-Gemiuse (*34612)
10€
Mit extra Knusprigem Hahnchen: + 6 €
Mit extra Knusprigen Garnelen: + 8 €

Gegrillter Mangold ¢
Sesam / Chili / Knoblauch
8 €

KIN-Chi ( Kimchi ) (auch Vegan)
Ingwer / Sesam / Lauchzwiebeln 1110
6€

KIN Baby Kartoffeln ©7 @
Tzaziki / Gurken-salat / Schnittlauch
9€

Tomaten Salat “®

Physalis / Griines Shiso / Cashewn(issen
10 €

Baby Romanasalat 461
Yuzu-Krduter-Dressing / Salz-Zitronen
10€

Gedampfter Bao Bun (3 467)
Wasabi Mayo / Miso Mayo
6€

DESSERT

2.0 Milchreis
Mango / Vanilleeis / Gepuffter Reis

Weiles Schokoladen Cremoso (378
Erdbeeren/ Pistazien / Bisquit

Koi Fisch Yuzu Cheesecake *3 7
Goldene Schokolade / Karamell / Pomelo

ALLERGENE: (1) Gluten, (2) Krustentiere, (3) Eier, (4) Fisch, (5) Erdnisse, (6) Sojaprodukte, (7) Laktose, (8) Nusse allgemein,
(9) Sellerie, (10) Senf, (11) Sesam, (12) Schwefeldioxid & Sulphite, (13) Lupinen, (14) Sulphur dioxide, (15) Weichtiere & Muscheln



